Guia de

ervezas
ARTESANALES

El sommelier Pascual Ibafiez acaba de lanzar la
primera guia chilena de cervezas, para la que caté
mas de 120 ejemplares nacionales e importados.
Aqui propone sus elegidas en la categoria mas hot
del momento: la artesanal.
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s barata, refrescante y cada
dia mds masiva: hace ocho
anos un chileno consumia
23,9 litros de cerveza al ano,
mientras que hoy el promedio es
de 33. Estas cifras, que
doblan a las del consumo
de vino, dan cuenta que
la cerveza es la nueva
preferida de los chilenos.
Y el mercado local ha
sabido ponerse a la altura.
:Cémo? Produciendo sus
propias cervezas artesana-
les: hay cerca de 200 tipos.
Lo curioso es que a pesar
de esta euforia, en Chile
no habfa ninguna gufa
que permitiera orientar
al consumidor. Por eso el
conocido sommelier espafiol Pascual
Ibdfiez, avecindado en nuestro pafs
hace 12 afios, decidi6 publicar “Guifa
de la cerveza en Chile 2008”7, de 180

Guia de ‘?

carveza en C
cervezd en

pdginas y que ya estd a la venta en
librerfas a $9.900. Durante dos meses
y medio, junto a Mario Avila, hicieron
un barrido por todo lo que habfa
disponible en el mercado.
Finalmente cataron mds
de 120 ejemplares tanto
nacionales (artesanales e
industriales) como impor-
tados, provenientes de
trece pafses. Y los resulta-
dos fueron sorprenden-
tes: aunque la cerveza
con mejor puntuacién a
nivel general fue la belga
Gulden Draak, dentro del
top ten se ubicaron dos
chilenas: la Szot stout
negra y la Szot strong ale,
ambas elaboradas en San Bernardo.
Eso habla del excelente nivel que es-
tan teniendo las artesanales produci-
das en Chile. Aquf las 10 con mds alto
puntaje en su libro. w
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Szot stout negra
Puntuacién: 4,75 de 5
Origen: San Bernardo
Grado alcohdlico: 6°
Precio aprox.: $990
Promete, al ver su oscura
espuma junto a la compleja'y
exuberante nariz, entregando
aromas a café irlandés, avella-
nas tostadas, pasta de mani.
Pero su mayor logro es su
concentrado y prolongado pa-
ladar. Voluminosa, con toques
de chocolate amargo y roble.
Aqui hay malta; aqui hay buen
lipulo; iaqui hay cerveza!

Szot strong ale
Puntuacién 4,75 de 5
Origen: San Bernardo
Grado alcohélico: 12°
Precio aproximado: $2.000
Color caoba, es de gran cuerpo,
vinosa y frutada, recuerda

a frutos del bosque. Buena
expresion del lupulo (amargor)
con el dulzor de la malta en ex-
celente balance. Contundente
como vino; es para guardarla y
ver su desarrollo.

Kross stout
Puntuacién: 4,50 de 5
Origen: Curacavi

Grado alcohélico: 4,6°
Precio aprox.: $790

Un conglomerado de recuerdos
tostados y balanceados a café
moka, cacao o grafito, que se
complementan bien en nariz

y paladar. Se percibe un buen
cuerpo, seco. El amargor esta
presente y equilibrado, con
toques a cuero y tocino asado.

Capital amber ale
Puntuacion 4,50 de 5
Origen: Santiago

Grado alcohélico: 5,2°
Precio aprox: $890

Una ambar sin filtrar que
muestra sabores distintivos,
finos y equilibrados entre
su destacado amargor (del
bueno) y el dulzor necesa-
rio, acompariados de rica
acidez. Cerveza de buen
volumen y sabor largo.



