
 

  

Agregar a Favoritos 

EL ANTOJO DE 
GAUGIN 
Degustación Oriental. 
 
SQUELLA 
40% de descuento en 
Ostras. 
 
KENTUCKY FRIED 
CHICKEN 
2 X 1 en Súper 
Crunch. 
 
EL MORO 
10% de descuento en 
horario de cena. 
 
PONLE CACAO 
25% de descuento. 
 
ALFRESCO 
15% de descuento en 
Carta Gourmet. 
 
MYLODÓN 
Lectura de Tarot 
Gratis. 
 

Más Cupones !  

TANTE MARLENE 
Presenta su Nueva 
Carta de Temporada. 
 
VIÑA VENTISQUERO 
"Value Brand of The 
Year". 
 
MISTRAL NOBEL 
Medalla de Oro en el 
ISWC de Londres. 
 
VIÑA SUTIL 
Nuevo Chardonnay 
Gabriela Mistral. 
 
SUPER CERDO 
Capacitación para 
restaurantes. 
 
CASA TAMAYA 
Winemaker´s 
Selecction. 
 
ABSOLUT GRCIC 
Cristalería de Vodka. 
 

Sommelier 

Temas de 
Gastronomía

Chef Críticas Reservado Sommelier Concepto y 
Servicio

CERVEZA SZOT PRESENTA NUEVAS VARIEDADES

Fecha Publicación: 23 / Jul / 08  
 
 
Una de las cerveceras mejor cotizadas en el mercado lanza su campaña 
primavera-verano con nuevas variedades, aumento de producción y campaña 
facebook 
 
Szot se destaca por su rico sabor y aroma, nobles 
características que ahora están al alcance de todos los 
paladares exigentes. "Este va a ser nuestro segundo 
verano como empresa, pero el primero donde contaremos 
con distribución nacional a través del naciente ‘Círculo 
Microcervecero’ de Comercial Peumo”, afirma Astrid Karin 
Hevia, Gerente Comercial y socia de Cerveza Szot. Astrid 
es una de las pocas mujeres emprendedoras en el negocio 
de las cervezas artesanales.  
 
Kevin Szot, creador de la cervecera Szot, señala: “Hemos 
iniciado la distribución con comercial Peumo de tres 
cervezas nuevas en bares y restaurantes: la Strong Ale 
(7.5% alc), la Stout Fuerte (7.5% alc) y la Szot Pilsner 
(4.5% alc). El portafolio de Szot en Peumo ahora cuenta 
con siete variedades en total, las tres nuevas sumándose a 
las ya tradicionales Pale Ale, Amber Ale, Negra Stout y 
Rubia al Vapor ®, todas ‘made in Chile’.”  
 
La Strong Ale ya ha sido destacada en Wíken del Mercurio, 
La Tercera y en la ‘Guía de la Cerveza en Chile’ de Pascual 
Ibañez, donde empata en puntaje con la Szot Negra Stout 
como las dos mejores cervezas chilenas (4.75 puntos de 
5), y entre las mejores de todas a la venta en Chile. 
Además, la nueva Stout Fuerte recibió muy buenos 
comentarios en COBE OTOÑO 08 en un artículo reciente de 
Carlos Reyes ("Szot juega al riesgo, produciendo... 
variedades negras intensas y entretenidas").  
 
Kevin Szot informó un aumento de capacidad productiva 
programado para agosto y septiembre, de cuatro 
fermentadores nuevos de 2000 litros c/u. “Seguimos 
siendo boutique, 100% inox, premiando la calidad y no la 
cantidad. Esto nos permitirá cumplir con las ordenes de 
compra de parte de nuestros clientes, y seguir con el 
portafolio permanente más diverso de las cerveceras 
chilenas”.  
 
Astrid Hevia agregó que "La Rubia al Vapor ® fue considerada la mejor cerveza lager en 
Chile por La CAV en su cata del verano 2008, así que tenemos que prepararnos para el 
verano 2009 que viene. Esta es una cerveza versátil, muy rica para el calor del verano o 
el frío del invierno.” La Vapor ® cuenta con una etiqueta nueva, diseñada por la artista 
chilena Paloma Valdivia, quien reside en Barcelona. “En la etiqueta jugamos con la 
interpretación de Paloma de una ‘rubia al vapor’. Paloma también nos hizo la ilustración 
de la nueva Stout Fuerte”, cuenta Astrid Karin.  
 
Todas las cervezas Szot son naturales, sin filtrar, sin pasteurizar y sin aditivos. En vez 
de aplicar CO2 a presión por máquina para lograr la carbonatación, las Szot cuentan con 
una segunda fermentación en botella. Astrid Karin resalta que, “La gasificación natural 
en botella deja un poquito de levadura en el fondo del envase. Esto no es defecto, al 
contrario, mundialmente es la forma tradicional de hacer las mejores cervezas 
gourmet.”  
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RAMIRANA 
Premios en Europa. 
 
OLIVA LAS 
DOSCIENTAS 
Distinguida en 
"L'Orciolo D'Oro. 
 
BECKER 
Nueva Amber Lager. 
 
VIÑA QUINTAY 
Reconocimiento en 
Wine & Spirits. 
 
ESPÍRITUS DE 
COLCHAGUA 
Licores Milenarios. 
 
McDONALDS 
Nueva y nutritiva 
forma de tomar leche. 
 
GUÍA CULINARY 
2008 
 
VENTISQUERO 
Viaje culinario. 
 
CLUB DE LECTORES 
DE EL MERCURIO 
25% de descuento en 
restaurantes de 
Santiago y Regiones. 
 

Puede buscar por un trozo del texto o 
nombre del restaurante, por 
ejemplo: para buscar el restaurante 
"Amaranto", sirve buscar sólo "ama". 
Además, el sistema distingue entre 
palabras con o sin acentos.

Buscadores temáticos

 Especialidad Despacho a domicilio

 Ubicación en plano Descuento & Promociones

 Por plato Restaurantes que aceptan reservas online

 Por menú del día Buscador de artículos
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